Selvaggina

Pappardelle fatte in casa al ragu di cinghiale Fr.27.00
Hausgemachte Pappardelle mit Wildschwein Ragout

Tagliata di cervo Fr.45.00
Hirsch Fillet

Filetto di capriolo Fr.48.00
Rehfillet

Salmi di cinghiale Fr.31.00

Wildschwein Eintopf

Sella di capriolo alla Baden baden (min. 2 persone) Fr. 65.00/PP
Rehriicken nach Baden-Badener Art (min. 2 Personen)

Sella di capriolo disponibile solo su riservazione almeno 2 giorni prima
Rehriicken nur auf Reservierung verfiigbar mindestens 2 Tage vorher

Tutti i nostri piatti di selvaggina sono serviti con questi contorni:
Spatzle fatti in casa, cavolini di Bruxelles, Castagne, Cavolo rosso e salsa ai funghi porcini

Alle unsere Wildgerichte werden mit folgenden Beilagen serviert:
Hausgemachte Spiatzle, Rosenkohl, Kastanien, Rotkohl und Steinpilzsauce

Vermicelles con gelato alla vaniglia e meringhe Fr.13.00
panna e topping alle fragole
Vermicelles mit Vanille Glace und Meringues, Sahne und Erdbeertopping

Ristorante Pizzeria da Larissa - Via A. Franzoni 5 — 6600 Locarno
091/756 05 75 info@ristorantedalarissa.ch




